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Sacs croissants et desserts

* Format idéal pour brioches

Sacs croissants «Pause gourmande» 
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Colis de

KRINKBPG01 N°1 - 120 + 50 x 160 mm 30 g/m² 1000

KRINKBPG02 N°2 - 120 + 50 x 210 mm 30 g/m² 1000

KRINKBPG03 N°3 - 140 + 70 x 210 mm 30 g/m² 1000

KRINKBPG04 N°4 - 140 + 70 x 250 mm 30 g/m² 1000

KRINKBPG05 N°5 - 170 + 80 x 270 mm 30 g/m² 1000

KRINKBPG06 N°6 - 170 + 80 x 340 mm 30 g/m² 1000

KRINKBPG07* N°7 - 250 + 90 x 340 mm 30 g/m² 1000

 

 

 

Sacs croissants «Mes gourmandises» 
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Colis de

KRIMG101 N°1 - 120 + 50 x 160 mm 30 g/m² 1000

KRIMG102 N°2 - 120 + 50 x 210 mm 30 g/m² 1000

KRIMG103 N°3 - 140 + 70 x 210 mm 30 g/m² 1000

KRIMG104 N°4 - 140 + 70 x 250 mm 30 g/m² 1000

KRIMG105 N°5 - 170 + 80 x 270 mm 30 g/m² 1000

KRIMG106 N°6 - 170 + 80 x 340 mm 30 g/m² 1000

KRIMG107* N°7 - 250 + 90 x 340 mm 30 g/m² 1000

* Format idéal pour brioches

Sacs croissants kraft brun sans impression
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Colis de

KRBSI01 N°1 - 120 + 50 x 160 mm 30 g/m² 1000

KRBSI02 N°2 - 120 + 50 x 210 mm 30 g/m² 1000

KRBSI03 N°3 - 140 + 70 x 210 mm 30 g/m² 1000

KRBSI04 N°4 - 140 + 70 x 250 mm 30 g/m² 1000

KRBSI05 N°5 - 170 + 80 x 270 mm 30 g/m² 1000

KRBSI06 N°6 - 170 + 80 x 340 mm 30 g/m² 1000

KRBSI07* N°7 - 250 + 90 x 340 mm 30 g/m² 1000

* Format idéal pour brioches

Sacs sans impression qui s’adaptent à toutes les typologies de vente à 
emporter. Conditionnement économique par 1 000 sacs.
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Sacs croissants et desserts

 

Sacs à pain et baguette papier

 
Optez pour un sac en kraft brun ou blanc pour

emballer et protéger votre pain.

Disponible en
brun ou blanc

1

2

Sacs à pain «Tradition» 
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

PAIN801 90 + 35 x 410 mm 40 g/m² Baguette 1000

PAIN802 110 + 65 x 500 mm 40 g/m² Pain 1000

PAIN620 90 + 35 x 580 mm 35 g/m² Baguette 1000

PAIN621 90 + 65 x 580 mm 38 g/m² Pain 1000

PAIN624 140 + 70 x 580 mm 38 g/m² Gros Pain 1000

Optez pour un sac en kraft brun ou blanc pour emballer et protéger votre pain.

1

2

Sacs croissants kraft blanc sans impression
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Colis de

KRSI01 N°1 - 120 + 50 x 160 mm 30 g/m² 1000

KRSI02 N°2 - 120 + 50 x 210 mm 30 g/m² 1000

KRSI03 N°3 - 140 + 70 x 210 mm 30 g/m² 1000

KRSI04 N°4 - 140 + 70 x 250 mm 30 g/m² 1000

KRSI05 N°5 - 170 + 80 x 270 mm 30 g/m² 1000

KRSI06 N°6 - 180 + 80 x 340 mm 30 g/m² 1000

KRSI07* N°7 - 250 + 90 x 340 mm 30 g/m² 1000

* Format idéal pour brioches

Sacs sans impression qui s’adaptent à toutes les typologies de vente à 
emporter. Conditionnement économique par 1 000 sacs.
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Sacs croissants et desserts Sacs à pain et baguette papier

 

 

 Sacs à pain «Epis» 
Papier kraft - Fenêtre PP centrée

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

PAIN626 100 + 35 x 660 mm 40 g/m² Baguette 1000

PAIN625 100 + 60 x 660 mm 38 g/m² Pain 1000

FA10466IEPI 100 + 35 x 660 mm 32 g/m² 1000

FA10458IEPI 100 + 35 x 580 mm 32 g/m² Pain 1000

FA12466IEPI 120 + 40 x 660 mm 32 g/m² 1000

1

2

3

1

3

2

   

   

Sacs demi-baguette 
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Colis de

PASN800 90 + 60 x 300 mm 35 g/m² 1000

 

Un sac qui valorise votre produit grâce à sa fenêtre permettant de 
visualiser le pain et la couleur de cuisson. Disponible en brun ou blanc.

Sacs à pain «Fraîcheur et Saveur» 
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

PAINKBF820 90 + 40 x 340 mm 36 g/m² Demi 
baguette 1000

PAINKBF840 100 + 40 x 480 mm 36 g/m² Baguette 1000

PAINKBF860 100 + 55 x 480 mm 36 g/m² Pain 1000

PAINKBF880 120 + 80 x 480 mm 36 g/m²
Gros pain / 

Double 
baguette

1000

Bon rapport qualité/prix.

Sacs à pain 
Papier kraft - Fenêtre PP centrée

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

PASN101* 100 + 35 x 520 mm 35 g/m² Baguette 1000

65470100 100 + 60 x 580 mm 32 g/m² 1000

PASN102* 120 + 40 x 520 mm 35 g/m² Pain 400 g 1000

1420470 120 + 40 x 660 mm 32 g/m² 1000

PASN103* 160 + 50 x 400 mm 35 g/m² Gros pain 1000

FA23534F40 230 + 50 x 340 mm 35 g/m² Traité WS 1000

FA23534 230 + 50 x 340 mm 35 g/m² 1000

FA23534FBIO 230 + 50 x 340 mm 35 g/m² Fenêtre 
papier cristal 1000

Un sac qui valorise votre produit grâce à sa fenêtre permettant de 
visualiser le pain et la couleur de cuisson.

* Article gencodé
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Sacs de regroupement

 

 

 

Sacs à pain et baguette papier

Une couleur en fonction de la 
taille du sac :

N°1 N°2 N°3

N°6N°5N°4

Sacs de regroupement 
Papier kraft - Semi extensible - Emballés sous film

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

KRIN801 300 + 200 x 900 mm 70 g/m² 15 baguettes 100

KRIN802 300 + 200 x 600 mm 70 g/m² 15 baguettes 100

KRIN803A 400 + 140 x 720 mm 70 g/m² 21 baguettes 100

KRIN803 400 + 140 x 800 mm 70 g/m² 21 baguettes 100

KRIN804 400 + 190 x 800 mm 70 g/m² 21 baguettes 100

Solution idéale pour le transport de plusieurs pains et baguettes. Papier haute 
résistance semi-extensible.  Emballage sous film hermétique anti-glisse.

Sacs de regroupement «5 baguettes» 
PEHD

Référence Dimensions Épaisseur Divers Colis de Sous- conditionnement

SLIAHD35100 350 x 1000 mm 50 µm 5 baguettes 400 8 liasses de 50

Transparents et solides. Soudure haute qualité

Sacs à pain tranché 
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Colis de

PAINN1 N°1 - 120 + 100 x 340 mm 35 g/m² 1000

PAINN2 N°2 - 120 + 100 x 440 mm 35 g/m² 1000

PAINN3 N°3 - 160 + 100 x 340 mm 35 g/m² 1000

PAINN4 N°4 - 160 + 100 x 440 mm 35 g/m² 1000

PAINN5 N°5 - 230 + 80 x 410 mm 35 g/m² 1000

PAINN6 N°6 - 150 + 100 x 580 mm 35 g/m² 1000

1

3

5

2

4

6

Visuel «Pain tranché» : 6 coloris au choix, 1 couleur par format.
Le côté pratique : carton à ouverture facile.
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Sacs à pain et baguette compostables

Sacs à pain et baguette réutilisables

 

Une couleur en fonction de la taille du sac :

n°1 n°2 n°3 n°4

N°1 N°2 N°3 N°4

n°5 n°6 n°9

N°5 N°6 N°9

Sacs à pain tranché en liasse «Tranche de vie» 
PEBD - Macro-perforé

Référence Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

LIABD501 N°1 - 120 + 50/50 x 350 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

LIABD502 N°2 - 120 + 50/50 x 450 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

LIABD503 N°3 - 160 + 50/50 x 350 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

LIABD504 N°4 - 160 + 50/50 x 450 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

LIABD505 N°5 - 230 + 40/40 x 400 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

LIABD506 N°6 - 160 + 50/50 x 600 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

LIABD509 N°9 - 230 + 55/55 x 500 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

LIABD510 N°10 - 300 + 75/75 x 550 mm 50 µm 600 3 paquets de 200

 

N°1 N°2 N°3 N°4

N°5 N°6 N°9 N°10

Une couleur en fonction de la taille du sac :

TOUS NOS SACS COMPOSTABLES 
SONT COMPOSÉS DE

DE MATIÈRES BIOSOURCÉES

60%
Sacs à pain tranché en liasse 
60% de matières biosourcées - Macro-perforé

Référence Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

BIOLIAT1S 120 + 50/50 x 350 + 30 mm 11.5 µm 2000 10 paquets de 200

BIOLIAT2S 120 + 50/50 x 430 + 30 mm 11.5 µm 2000 10 paquets de 200

BIOLIAT3S 160 + 50/50 x 350 + 30 mm 11.5 µm 2000 10 paquets de 200

BIOLIAT4S 160 + 50/50 x 430 + 30 mm 11.5 µm 2000 10 paquets de 200

BIOLIAT5S 230 + 40/40 x 420 + 30 mm 11.5 µm 2000 10 paquets de 200

BIOLIAT6S 160 + 50/50 x 600 + 30 mm 11.5 µm 2000 10 paquets de 200

BIOLIAT9S 230 + 55/55 x 500 + 30 mm 11.5 µm 2000 10 paquets de 200

A utiliser de préférence sur une période de 12 mois après la fabrication.

Compostables à domicile (certification NF T51-800).  Sans odeur, sans OGM.  
Conformes à la Loi de Transition Energétique (LTE).

Visuel «Tranche de vie» : 8 coloris au choix, 1 couleur par format.

Stocker les sacs dans leur emballage d’origine, dans un endroit n’excédant pas 29°C. Stocker à l’abri du soleil, de la chaleur et de l’humidité.
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Sacs à pain et baguette réutilisables

Sacs à pain et baguette 
CPP - Micro-perforé - Liassés sur broche

Référence Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

SABPP125700 125 x 700 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

SABPP150700 126 x 700 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

SAPPP180700 127 x 700 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

 

Sacs à pains spéciaux ou viennoiseries 
CPP - Macro-perforé - Liassés sur broche

Référence Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

SAPPP1540 150 x 400 + 40 mm 50 µm 1500 10 liasses de 150

SAPPP2040 200 + 40 x 400 mm 50 µm 1500 10 liasses de 150

SAPPP2248 220 + 40 x 480 mm 50 µm 1500 10 liasses de 150

SAPPP2530 250 + 40 x 300 mm 50 µm 1500 10 liasses de 150

SAPPP2540 250 + 40 x 400 mm 50 µm 1500 10 liasses de 150

SAPPP2546 250 + 40 x 460 mm 50 µm 1500 10 liasses de 150

SAPPP3036 300 + 40 x 360 mm 50 µm 1500 10 liasses de 150

SAPPP3046 300 + 40 x 460 mm 50 µm 1050 7 liasses de 150

SAPPP3540 350 + 40 x 400 mm 50 µm 1050 7 liasses de 150

SAPPP3546 350 + 40 x 460 mm 50 µm 1050 7 liasses de 150

 

Sachets biscuiterie et confiserie réutilisables Sachets biscuiterie et confiserie réutilisables

 

 

Sachets SOS 
PP

Référence Dimensions Épaisseur Colis de

SSOSPP160 160 + 85 x 340 mm 50 µm 500

1

1

Sachets à fond plat 
OPP - Fond plat

Référence Dimensions Épaisseur Colis de

SSOSPP10035 100 + 70 x 300 mm 50 µm 1400

SSOSPP10045 140 + 90 x 300 mm 50 µm 1000

2

2
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Sacs à pain et baguette réutilisables Adhésifs et scelleuses

 

 

Sachets biscuiterie et confiserie réutilisables

 

 

 

Adhésifs en rouleau pour scelleuse 
PVC

Référence Dimensions Divers Colis de

ADHX066JA 12 mm x 66 m Compatible ACCX007 24

Adhésifs en rouleau pour scelleuse 
PP

Référence Dimensions Divers Colis de

ADHX066RA 12 mm x 66 m Compatible ACCX007 24

ADHX066TA 19 mm x 66 m Compatible ACCX007 
et SCEL6094 24

1

2

3

1

2

3

Scelleuses 
Acier

Référence Divers Colis de

ACCX007 Pour adhésif 12 mm 1

SCEL6094 Pour adhésif 12 ou 19 mm
Pour sacs 50 µm 1

Largeur adhésif
max : 12 mm

Sachets à fond croisé 
PP - Fond carton

Référence Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

1400500 140 x 300 mm 50 µm 1000 10 paquets de 100

*Arrêt à épuisement du stock

Sachets compostables en liasse 
60% de matières biosourcées

Référence Contenance Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

BIOLIA1624TCS 2 kg 120 + 40 x 240 mm 12 µm 2000 10 paquets de 200

A utiliser de préférence sur une période de 12 mois après la fabrication.

Stocker les sacs dans leur emballage d’origine, dans un endroit n’excédant pas 29°C. 
Stocker à l’abri du soleil, de la chaleur et de l’humidité.

Qualité professionnelle !
Utilisation intensive.

Idéal pour sacs 50 µm.

Excellente résistance et fiabilité pour un usage facile et pratique.
Utilisation intensive. Spécial 50 µm.

Compostables à domicile (certification NF T51-800).  Sans odeur, sans OGM.  
Conformes à la Loi de Transition Energétique (LTE).
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Papier mousseline

 
Mousselines sans impression 
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

KRIB3040 300 x 400 mm 30 g/m² Feuilles 10 kg

KRIB4060 400 x 600 mm 30 g/m² Feuilles 10 kg

Particulièrement adaptées à l’emballage de pains et viennoiseries.
Idéales pour la protection et la mise en valeur de produits délicats.

Mousselines «Epis» 
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

KRIBF3040A 300 x 400 mm 30 g/m² Feuilles 10 kg

KRIBF4060A 400 x 600 mm 30 g/m² Feuilles 10 kg

KRINKBI33BOB Laize 330 mm 30 g/m² Bobine 10 kg

Particulièrement adaptées à l’emballage de pains et viennoiseries.
Idéales pour la protection et la mise en valeur de produits délicats.

Mousselines sans impression 
Papier kraft

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

KRIN201 200 x 300 mm 30 g/m² Feuilles 10 kg

KRIN202 300 x 400 mm 30 g/m² Feuilles 10 kg

KRIN203 400 x 600 mm 30 g/m² Feuilles 10 kg

KRIN33BOB Laize 330 mm 30 g/m² Bobine 10 kg

KRIN50BOB Laize 500 mm 30 g/m² Bobine 10 kg

Particulièrement adaptées à l’emballage de pains et viennoiseries.
Idéales pour la protection et la mise en valeur de produits délicats.

1

2

1

2
Sur

pré-commande
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Papier mousseline Boîtes pâtissières et traiteur

 

Boîtes pâtissières et traiteur kraft blanc
Carton - Hauteur 5 cm

Référence Dimensions Grammage Colis 
de Ss cond.

BPBL165 160 x 160 x 50 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL185 180 x 180 x 50 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL205 200 x 200 x 50 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL235 230 x 230 x 50 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL265 260 x 260 x 50 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL295 290 x 290 x 50 mm 295 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL335 330 x 330 x 50 mm 295 g/m² 200 4 paquets 
de 50

Boîtes pâtissières et traiteur imprimées «Moment Gourmand»
Carton - Hauteur 5 cm

Référence Dimensions Grammage Colis 
de Ss cond.

BPBD165 160 x 160 x 50 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD185 180 x 180 x 50 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD205 200 x 200 x 50 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD235 230 x 230 x 50 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD265 260 x 260 x 50 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD295 290 x 290 x 50 mm 295 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD335 330 x 330 x 50 mm 295 g/m² 200 4 paquets 
de 50

 

Carton - Hauteur 8 cm

Référence Dimensions Grammage Colis 
de Ss cond.

BPBL168 160 x 160 x 80 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL188 180 x 180 x 80 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL208 200 x 200 x 80 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL238 230 x 230 x 80 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL268 260 x 260 x 80 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL298 290 x 290 x 80 mm 295 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBL338 330 x 330 x 80 mm 295 g/m² 200 4 paquets 
de 50

Carton - Hauteur 8 cm

Référence Dimensions Grammage Colis 
de Ss cond.

BPBD168 160 x 160 x 80 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD188 180 x 180 x 80 mm 255 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD208 200 x 200 x 80 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD238 230 x 230 x 80 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD268 260 x 260 x 80 mm 275 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD298 290 x 290 x 80 mm 295 g/m² 200 4 paquets 
de 50

BPBD338 330 x 330 x 80 mm 295 g/m² 200 4 paquets 
de 50

Résistante : les coins sont doublés pour garantir un maximum de stabilité à vos pâtisseries. 
Un large choix de dimensions afin de compléter votre gamme et répondre à tous vos besoins. 

Conditionnée à plat pour un rangement simplifié et un espace de stockage réduit. Très facile à monter.

1 2

1

Hauteur 5 cm

2

Hauteur 8 cm

Ouverture facile

Ouverture frontale 
pour faciliter l’insertion 
et le retrait de vos 
pâtisseries tout en les 
préservant intactes.
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Boîtes pâtissières et traiteur

 

 

 

Les triangles

Caissettes pâtissières et traiteur

Supports pâtissiers et traiteur

 

Boîtes pâtissières et traiteur à fenêtre 
Carton - Avec fenêtre PVC

Référence Dimensions Colis de

BRECFNOI28196 280 x 190 x 60 mm 50

BRECFNOI34256 345 x 258 x 60 mm 25

BRECFNOI42286 425 x 285 x 60 mm 25

Boîtes traiteur compatibles avec les plateaux de dimensions standards.

Caissettes 
Carton

Référence Dimensions Colis de

CPKD14V2 140 x 100 x 40 mm 100

CPKD16V2 160 x 110 x 50 mm 100

CPKD18V2 180 x 120 x 50 mm 100

CPKD20V2 200 x 130 x 60 mm 100

Résistantes : les coins sont doublés pour garantir un maximum de 
stabilité à vos pâtisseries. Conditionnée à plat pour un rangement 
simplifié et un espace de stockage réduit. Très facile à monter.

Triangles rainés 
Carton - Bord pliable 25 mm

Référence Dimensions Grammage Colis de

TRBL1800 180 x 180 mm 275 g/m² 250

Les dimensions indiquées correspondent au centre du triangle
(hors bord pliable de 25 mm)
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Boîtes pâtissières et traiteur Supports pâtissiers et traiteur

 
Les dentelles

Les carrés  

Dentelles rondes 
Papier

Référence Dimensions Grammage Colis de Sous- conditionnement

DENTRO10 Ø 100 mm 45 g/m² 2000 8 paquets de 250

DENTRO12 Ø 120 mm 45 g/m² 2000 8 paquets de 250

DENTRO15 Ø 150 mm 45 g/m² 2000 8 paquets de 250

DENTRO19 Ø 190 mm 45 g/m² 2000 8 paquets de 250

DENTRO23 Ø 230 mm 45 g/m² 2000 8 paquets de 250

DENTRO27 Ø 270 mm 45 g/m² 2000 8 paquets de 250

DENTRO30 Ø 300 mm 45 g/m² 2000 8 paquets de 250

DENTRO32 Ø 320 mm 45 g/m² 1000 4 paquets de 250

DENTRO34 Ø 340 mm 45 g/m² 1000 4 paquets de 250

Extra blanches.

Dentelles rectangulaires 
Papier

Référence Dimensions Grammage Colis de Sous- conditionnement

DENT2535 250 x 350 mm 45 g/m² 2000 8 paquets de 250

DENT3040 300 x 400 mm 45 g/m² 1000 4 paquets de 250

DENT3545 350 x 450 mm 45 g/m² 1000 4 paquets de 250

Extra blanches.

Carrés rainés 
Carton - Bord pliable 20 mm

Référence Dimensions Grammage Colis de

CRBL011 110 x 110 mm 250 g/m² 250

CRBL013 130 x 130 mm 250 g/m² 250

CRBL015 150 x 150 mm 250 g/m² 250

CRBL017 170 x 170 mm 250 g/m² 250

CRBL019 190 x 190 mm 275 g/m² 250

CRBL021 210 x 210 mm 275 g/m² 250

CRBL023 230 x 230 mm 275 g/m² 250

CRBL025 250 x 250 mm 300 g/m² 250

CRBL027 270 x 270 mm 300 g/m² 250

Les dimensions indiquées correspondent au centre du carré (hors bord pliable de 20 mm)
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Ronds festonnés 
Carton

Référence Dimensions Grammage Colis de

RFBL0015 Ø 150 mm 250 g/m² 250

RFBL0017 Ø 170 mm 250 g/m² 250

RFBL0019 Ø 190 mm 275 g/m² 250

RFBL0021 Ø 210 mm 275 g/m² 250

RFBL0023 Ø 230 mm 275 g/m² 250

RFBL0025 Ø 250 mm 300 g/m² 250

RFBL0027 Ø 270 mm 300 g/m² 250

RFBL0029 Ø 290 mm 300 g/m² 250

RFBL0032 Ø 320 mm 325 g/m² 250

RFBL0035 Ø 350 mm 325 g/m² 250

 

Supports pâtissiers et traiteur

Ronds lisses 
Carton

Référence Dimensions Grammage Colis de

RLBL0016 Ø 160 mm 250 g/m² 250

RLBL0018 Ø 180 mm 250 g/m² 250

RLBL0020 Ø 200 mm 250 g/m² 250

RLBL0022 Ø 220 mm 275 g/m² 250

RLBL0024 Ø 240 mm 275 g/m² 250

RLBL0026 Ø 260 mm 300 g/m² 250

RLBL0028 Ø 280 mm 325 g/m² 250

Les ronds

Rectangles rainés 
Carton 1 face or / 1 face noire - Réversible

Référence Dimensions Colis de

683863 130 x 45 mm 200

Carrés 
Carton 1 face or / 1 face noire - Réversible

Référence Dimensions Grammage Colis de

CNO18 180 x 180 mm 930 g/m² 100

CNO20 200 x 200 mm 930 g/m² 100

CNO22 220 x 220 mm 930 g/m² 100

Une semelle bicolore pour valoriser vos pâtisseries (bûches, 
bûchettes, éclairs). Une gamme adaptable à la taille de vos gâteaux 
grâce à un large choix de dimensions. Reversible.

 

 

Les carrés

Les rectangles
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Supports pâtissiers et traiteur Supports pâtissiers et traiteur

Coupelles «Tutti Frutti» 
Carton

Référence Dimensions Colis de Sous- conditionnement

683882 Ø 95 mm 500 10 paquets de 50

683880 Ø 95 mm 500 10 paquets de 50

683881 Ø 95 mm 500 10 paquets de 50

683597 Ø 95 mm 500 10 paquets de 50

Les ronds
Ronds 
Carton 1 face or

Référence Dimensions Grammage Colis de

RO14 Ø 140 mm 700 g/m² 100

RO16 Ø 160 mm 700 g/m² 100

RO18 Ø 180 mm 700 g/m² 100

RO20 Ø 200 mm 700 g/m² 100

RO22 Ø 220 mm 700 g/m² 100

RO24 Ø 240 mm 1050 g/m² 100

RO26 Ø 260 mm 1050 g/m² 100

RO28 Ø 280 mm 1050 g/m² 100

RO30 Ø 300 mm 1050 g/m² 100

RO32 Ø 320 mm 1050 g/m² 100

Un support couleur or pour valoriser vos pâtisseries (tartes, 
gâteaux, ...).  Une gamme adaptable à la taille de vos gâteaux 
grâce à un large choix de dimensions.
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Poches pâtissières

 

 

 

Poches pâtissières trapézoïdales en rouleau 
PEBD - Boîte avec trou européen

Référence Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

PPST4019* 195 x 400 mm 65 µm 1200 24 rouleaux de 50

Utilisation chaude (jusqu’à 70°C) ou froide.

 

Poches pâtissières isocèles en rouleau 
PEBD - Sous film protecteur

Référence Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

PPATR01 310 x 540 mm 82 µm 1200 6 rouleaux de 200

Utilisation chaude (jusqu’à 70°C) ou froide.

 

Poches pâtissières isocèles 
PEBD - Boîte distributrice

Référence Dimensions Épaisseur Colis de

DIVX002B 310 x 540 mm 81 µm 100

Utilisation chaude (jusqu’à 70°C) ou froide.

Intérieur glissant qui facilite l’écoulement des produits. Extérieur antiglisse pour une 
meilleure prise en main. Grand format pour un remplissage moins fréquent.

Transparentes

Bleues

Dévidoirs pour poches pâtissières 
Acier - Peinture époxy

Référence Dimensions Divers Colis de

ACCX300 310 x 540 mm Pour sachet de 100 poches triangles isocèles 
en liasse (PPATL01, PPATS01, ...). 1

*Arrêt à épuisement du stock

Pour protéger les poches pâtissières de toutes projections et autres salissures. Répondent 
aux exigences HACCP. Disposent de trous pour les installer en position murale.

Double soudure ultra résistante en utilisation chaude ou froide.
Zone de soudure de faible largeur pour un meilleur confort d’utilisation.

Poches pâtissières isocèles 
PEBD - Sachet distributeur

Référence Dimensions Épaisseur Divers Colis de Sous- conditionnement

PPATS01 310 x 540 mm 82 µm Non liassées 1000 10 paquets de 100

PPABS01 310 x 540 mm 82 µm Non liassées 1000 10 paquets de 100

PPATL01 310 x 540 mm 82 µm Liassées 1000 10 liasses de 100

PPABL01 310 x 540 mm 82 µm Liassées 1000 10 liasses de 100

PPABL21* 380 x 580 mm 86 µm Renforcées 1000 10 liasses de 100

Utilisation chaude (jusqu’à 70°C) ou froide.

Double soudure ultra résistante en utilisation chaude ou froide. Zone de soudure de faible 
largeur :apporte un confort en utilisation intensive. Sachet distributeur facilitant la sortie 
des poches tout en les protégeant des projections et salissures.

*Arrêt à épuisement du stock

*Arrêt à épuisement du stock
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Poches pâtissières Poches pâtissières

 

 

 

 

 

 

Poches pâtissières trapézoïdales en rouleau 
PEBD - Boîte distributrice

Référence Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

PPATR32 270 x 500 mm 80 µm 600 6 rouleaux de 100

Utilisation chaude (jusqu’à 70°C) ou froide.

Surface extérieure antidérapante. Intérieur glissant qui facilite le remplissage et 
l’écoulement des produits. Boîte distributrice pour une protection maximum.
Poches facilement détachables.
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Papier cuisson

Feuilles guitare liassées 
PEBD

Référence Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

FEBDT4060 400 x 600 mm 80 µm 1000 10 liasses de 100

 

Feuilles et intercalaires

Moules cuisson bois

Agents de démoulage

 

 

 Feuilles de cuisson réutilisables 
Teflon - Anti adhésif

Référence Dimensions Colis de

1393781 400 x 600 mm 12

Température d’utilisation : de -200 °C à +260 °C. 
Laver à l’eau tiède après chaque utilisation à l’aide d’une éponge douce.

Résistantes. Utilisables de très nombreuses fois sans altération de l’anti-
adhésif, y compris pour les produits à haute teneur en sucre. Pour fours 
électriques, à chaleur tournante ou en tunnel.

Feuilles papier cuisson mono-passage 

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

PCUI3737* 370 x 370 mm 39 g/m² Emballage kraft brun sans impression 1000

PAPC3252A 325 x 530 mm 39 g/m² Boîte distributrice kraft blanc imprimée 500

PAPC4061 400 x 600 mm 39 g/m² Boîte distributrice kraft blanc imprimée 500

Papier d’enduction silicone - 2 faces

*Arrêt à épuisement du stock

Feuilles papier cuisson multi-passages

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

PAPC254 250 x 400 mm 39 g/m² Emballage kraft brun sans impression 1000

PCUI3252 325 x 530 mm 39 g/m² Boîte distributrice kraft blanc 
sans impression 500

Papier d’enduction silicone - 2 faces

Feuilles papier cuisson  multi-passages «Carrément chaud»®

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

PAPC3252 325 x 530 mm 39 g/m² Boîte distributrice kraft blanc
imprimée 500

PAPC406 400 x 600 mm 
Format gastronorme 39 g/m² Boîte distributrice kraft blanc

imprimée 500

Papier d’enduction silicone - 2 faces

Feuilles papier cuisson multi-passages

Référence Dimensions Grammage Divers Colis de

PCUI6040 400 x 600 mm
Format gastronorme 39 g/m² Boîte distributrice kraft blanc 

sans impression 500

PCUI6080 600 x 800 mm
Format gastronorme 41 g/m² Boîte distributrice kraft blanc 

sans impression 500

PAPC7575 750 x 750 mm 39 g/m² Emballage kraft brun sans 
impression 500

PAPC408 400 x 800 mm
Format gastronorme 39 g/m² Boîte distributrice kraft brun 

sans impression 500

Papier d’enduction silicone - 2 faces

1

1

2

1

2

2

Format gastronorme

1

2
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Accessoires et ustensilesPapier cuisson

 

Moules cuisson bois

Agents de démoulage

Grignettes 
Plastique et métal - Capuchon de protection

Référence Divers Colis de Sous- conditionnement

GRIGNE Lame fixe courbée 10 1 sachet de 10

 

 

Agents de démoulage pour plaques et moules 
En aérosol

Référence Contenance Colis de

GRV600 600 ml 6

 

 

 

 

 

 

Moules avec papier cuisson 
Bois - Coins collés

Référence Dimensions Colis de

BAB010 185 x 115 x 55 mm 100

BAB230 230 x 130 x 70 mm 100

Apportent une touche d’authenticité et valorisent vos préparations.

Boîtes cuisson rondes avec couvercles 
Bois - Papier cuisson

Référence Dimensions Colis de

BAB125 Fond Ø121 mm x h 40 mm 
Couvercle Ø125 mm x h 25 mm 50

BAB154 Fond Ø150 mm x h 40 mm 
Couvercle Ø154 x h 25 mm 50

Compatible cuisson jusqu’à 220 °C et congélation jusqu’à -40°C.

Boîtes en bois avec couvercle, revêtues de papier cuisson à 
l’intérieur. Un seul contenant pour la cuisson la présentation, le 
réchauffage et la vente à emporter. La congélation est également 
possible. Le bois apporte une touche d’authenticité.

Cercles à tarte 
Bois

Référence Dimensions Colis de

CERCLES240 Ø 240 x 25 mm 1000

Apportent une touche d’authenticité et valorisent vos préparations.
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Tourtières 
Aluminium

Référence Contenance Dimensions Divers Colis de Sous- conditionnement

TO109 155 ml Ø 109 x h 21 mm 3400 34 paquets de 100

TO138 220 ml Ø 138 x h 20 mm 1500 15 paquets de 100

TO170 430 ml Ø 174 x h 23 mm 1200 12 paquets de 100

3180 800 ml Ø 181 x h 43 mm Forme haute 600 6 paquets de 100

TO195A 500 ml Ø 195 x h 25 mm 800 8 paquets de 100

TO214A 570 ml Ø 214 x h 19 mm 500 5 paquets de 100

TO247N 810 ml Ø 248 x h 23 mm 400 4 paquets de 100

51100 1 100 ml Ø 214 x h 40 mm Forme haute 500 4 paquets de 125

TO327B 1 170 ml Ø 327 x h 16 mm 300 6 paquets de 50

TO270AN 1 250 ml Ø 278 x h 23 mm 400 4 paquets de 100

TU288 2 200 ml Ø 290 x 42 mm Forme haute 440 4 paquets de 110

 

Moules à cake 
Aluminium

Référence Contenance Dimensions Colis de Sous- conditionnement

MO60053 575 ml 207 x 86 x 52 mm 1300 13 paquets de 100

7367 610 ml 204 x 92 x 49 mm 1200

MO60060 540 ml 189 x 86 x 50 mm 800 8 paquets de 100

MO1101N 1 000 ml 232 x 103 x 60 mm 500 5 paquets de 100

MO1600A 1 500 ml 250 x 122 x 67 mm 300 3 paquets de 100

MO2300A 2 300 ml 305 x 117 x 81 mm 300 6 paquets de 50

 

 

Moules aluminium

Godets 
Aluminium

Référence Contenance Dimensions Colis de Sous- conditionnement

GO85 85 ml Ø 75 x h 34 mm 1000 10 paquets de 100

GO105 105 ml Ø 86 x h 38 mm 1000 10 paquets de 100

GO125N 125 ml Ø 88 x h 40 mm 1000 10 paquets de 100

Congélation ou cuisson au four traditionnel, sans altérer le goût des aliments. Solution 
idéale pour la présentation des entremets, sauces, plats cuisinés et portions individuelles.
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Moules papier et cartonMoules aluminium

Godets papier 
Papier ingraissable

Référence Dimensions Colis de Sous- conditionnement

683460 Ø 44 x h 35 mm 2000 10 paquets de 200

*Arrêt à épuisement du stock

 

Moules à muffin 
Carton

Référence Dimensions Colis de

G9F22079 Ø 130 x h 80 mm 360

 

 

 

 

Moules à gâteau carré 
Carton - Ingraissable - Bords roulés

Référence Dimensions Colis de

683519 175 x 175 x 30 mm 500

Pratiques : anti-adhérents pour un démoulage facile de vos préparations.

Moules à cake 
Carton - Film ingraissable - Bords renforcés

Référence Dimensions Colis de

G9F10267FC 180 x 80 x 55 mm 270

682910 200 x 80 x 65 mm 280

MOCAR232 232 x 85 x 70 mm 280

Pratiques : anti-adhérents pour un démoulage facile de vos préparations.

Moules à tarte 
Carton - Ingraissable

Référence Dimensions Divers Colis de Sous- conditionnement

683096 Ø 90 x h 21 mm Tartelette - Bords roulés 1125 15 paquets de 75

682648 Ø 218 x h 23 mm Tarte 200

681839 Ø 220 x h 38 mm Tarte 600

Pratiques : anti-adhérents pour un démoulage facile de vos préparations.

1

2

1

2
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Sacs bretelles réutilisables

Cartons de transport

Sacs cabas PP tissé

Sacs bretelles «Boulangerie» 
PEBD recyclé - Liassés sous pochettes

Référence Contenance Dimensions Épaisseur Colis de Sous- conditionnement

BRIP5045BP 10 L 260 + 120 x 450 mm 50 µm 500 5 paquets de 100

Plateaux de regroupement 
Carton ondulé apte au contact alimentaire

Référence Dimensions Colis de

PTR5040 580 x 425 x 80 mm 50

PTR6040 658 x 425 x 96 mm 50

Solution idéale pour transporter des tartes, viennoiseries, plats, ... 
Excellente résistance. Facile à plier et à empiler. Stockage à plat.  Apte 
au contact alimentaire (plus besoin de feuille mousseline ou de papier 
cuisson à l’intérieur).

Couvercles pour plateaux de regroupement 
Carton apte au contact alimentaire

Référence Dimensions Divers Colis de

COUVPTR6040 670 x 435 mm Compatible avec 
PTR6040 50

Couvercles pour cagettes de transport PTR6040 qui permettent de 
transporter les produits en toute sécurité et facilitent l’empilage des cagettes.

Sacs cabas «Boulangerie - Pâtisserie» 
PP tissé - Poignées avec tube extérieur

Référence Contenance Dimensions Grammage Colis de

CAIPE370BP24 30 L 370 + 230 x 360 mm 100 g/m² 25

Gamme de sacs cabas caisse en PP Tissé avec décor sur les thèmes des 
métiers de bouche.




